


GIDA TEKNOLOJISI ALANI

Beslenme, gecmisten guiniimize insanoglunun temel ihtiyaclarindan biridir.
Bu ihtiyacin karsilanmasi icin gida sektord, kiresel diizeyde hizla degisen pazar ve
rekabet kosullari ile strekli bir etkilesim icindedir.

Gida sektort Turk ekonomisinin gelismesinde nifus, istihdam, beslenme,
hammadde ve ihracata katkilari nedeni ile 6nemli bir rol oynamaktadir. Gelecekte
bu roliin daha da artacagi bir gercektir.




Bu programda oOgrenciye; mesleki gelisim, gida mikrobiyolojisi, maddede temel
degisimler ve olcimler, gida kimyasi ve laboratuvar teknigi ile ilgili bilgi, beceri ve
yetkinliklerin yani sira; gidalarda temel kalite kontrol analizleri, gidalarda kalite kontrol
analizleri, gidalarda mikrobiyolojik analizler, gida Uretim teknolojileri, gida ambalajlari
ve kontroll, st ve sut drdnleri isleme teknolojisi, et ve et GrUnleri isleme teknolojisi,
sebze ve meyve isleme teknolojisi, hububat ve hububat Grinleri teknolojisi, bitkisel yag
uretim teknolojisi, 6zel gidalar, cay isleme, beslenme ve gida guvenligi ile ilgili bilgi,
beceri ve yetkinliklerin kazandiriimasi hedeflenmektedir.
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